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Les émulsions doubles
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Lors des travaux pratiques optionnels, nous avons étudié la faisabilité d’émulsions doubles et leur

pouvoir à encapsuler un principe actif. Plus précisément, le principe actif était la Vitamine C, le

produit fini pouvant représenter un complément nutritif pour nourrisson. Or la vitamine C possède un

goût très acide peu apprécié des nourrissons, qui peut être masqué en l’encapsulant dans l’émulsion.

On peut noter de plus que du glucose est ajouté dans la phase aqueuse externe afin que le bébé en

apprécie le goût.

 Nous avons été confrontées aux difficultés de réalisation d’une émulsion double et à leur

instabilité. Aussi, nous avons pu découvrir une utilisation intéressante de la fluorescence : la calcéine a

été encapsulée dans l’émulsion double et ses propriétés fluorescentes nous ont permis de suivre la

vitesse à laquelle elle s’échappait en utilisant un fluorimètre.

Ce projet a été l’occasion d’aller plus loin que les expériences effectuées en travaux pratiques

tronc commun, tant sur les aspects théoriques que pratiques, et nous a permis d’avoir un bon aperçu de

l’importance de la formulation.

Différents types d'émulsions, mise en évidence par microscopie optique à transmission, ont été obtenus dans le cadre de

l'élaboration d'un complément nutritif pour nourrisson à base d'une émulsion double. La barre représente 10 µm. A gauche :

émulsion simple o/w ; au milieu : coexistence d'une émulsion simple o/w avec une émulsion double w/o/w ; à droite :

émulsion double w/o/w.




